
SEMINARIO  

 Historia y aspectos tecnológicos de la 
elaboración del aceite de oliva   

IMPARTIDO:  ELI PARRÉS Y JOAQUÍN SEMPERE 
  DE LA ALMAZARA “EL TENDRE” 
     
DIA, LUGAR Y HORA:       8 DE ABRIL 
                                           AULA DE GRADOS  (EDIFICIO TUDEMIR) 
                        9:30 HORAS 
 
ORGANIZADO:          “TECNOLOGIA DE CEREALES, ACEITES Y GRASAS”  
  4ª  Grado en Ciencia y  
  Tecnología de los Alimentos 

  
                 

http://umh.es/
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