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8:30
9:00

9:00 EXAMENES PARCIALES/ o, )
9:30 RECUPERACION DE CLASES Bioquimica de alimentos

9:30 Propiedades fisico-quimicas T+GT

10:00 . , . T+GT+S (3h -
10:00 Microbiologia de alimentos (3h) Valor nutricional
g Fundamentos de los

10:30
030 Fundamentos de los T+GT T+GT procesos

11:00 procesos T+GT

11:00 T+GT (6h)

11:30 Microbiologia de alimentos Propiedades fisico-

11:30 Valor nutricional T+GT+S (12h) Fundamentos de los procesos quimicas

12:00
12:00 Bioquimica de alimentos T+GT+S (5h) T+GT

12:30 T+GT+S (3h)

T+GT

12:30
13:00

13:00
13:30

13:30
1400 | Propiedades fisico quimicas Valor nutricional Microbiologia de alimentos | Fundamentos de los procesos | Bioquimica de alimentos

14:00 G1/G2 G1/G2 G G1/G2 G1/G2

14:30

14:30
15:00

15:00
15:30

15:30
16:00

16:00
1630 | Propiedades fisico quimicas Valor nutricional Fundamentos de los procesos | Bioquimica de alimentos

16:30 G2/G! G2/G1 G2/G1 G1/G2

17:00

17:00
17:30

Bioquimica de Alimentos: 5 practicas / Propiedades fisico-quimicas: 10 practicas / Fundamentos de los procesos: 11 practicas

Microbiologia de alimentos: 7 practicas (se llevaran de forma intensiva las semanas del 7 al 15 noviembre de 2022 en sesiones de 3h), esas semanas se intercambiara el
horario de microbiologia y valor nutricional, que luego podran ser recuperadas durante el resto de semestre en la hora de practicas de microbiologia

Valor nutricional: 11 practicas (11 sesiones en aula de informatica)

T: teoria; GT: grupo de practicas de aula al que acudiran todos los estudiantes; G (G1 y G2): grupo de practicas de laboratorio; S: seminarios
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8:30
9:00

9:00 EXAMENES PARCIALES/

9:30 RECUPERACION DE CLASES L o ) »
9:30 Fisiologia humana Nutricién humana Alimentacién y cultura

10:00 T+GT T+GT+S (4.5h) Fisiologia humana T+GT
10:00 Normalizacién y legislacion T+GT+S (2h)

10:30 li tari
10:30 alimentaria

11:00 T+GT + S (Zh)
11:00 Normalizacién y legislacion Materias primas vegetales Toxicologia Alimentaria Toxicologia Alimentaria

11:30 o alimentaria* T+GT+S (2h) T+GT+S (9h) T+GT T+GT+S (1,5h)
11:30 Nutricion humana

12:00 T+GT

12:00
12:30

12:30
13:00

13:00 Fisiologia | Normalizacién Alimentacién Toxicologia
13:30 & L Alimentacién y cultura Materias primas vegetales T+GT . g'
13:30 Nutricis Materi . q humana y legislacion T+GT+ S (6h) y cultura Alimentaria
1200 utricion aterias primas de G alimentaria * G G

12:00 Humana origen vegetal G
14:30 G G

14:30
15:00

Alimentacion y cultura: 1 sesion

Materias primas vegetales: 5 practicas

Fisiologia humana: 5 practicas

Normalizacién y legislacion: 5 practicas

Nutricion humana: 11 practicas

Toxicologia: 11 practicas

T: teoria; GT: grupo de practicas de aula al que acudiran todos los estudiantes; G: grupo de practicas de laboratorio; S: seminarios
*Aula de informatica
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