CONVOCATORIA ORDINARIA

JUNIO

GCTA CURSO 2025/26 |

1° 20 3¢ 42 GCTA (Procesos Alim.) 42 GCTA (C. Gastroném.)
HORARIO RESERVADO AULA* 9:00-12:00 9:00-12:00 12:00-15:00 9:00-12:00 12:00-15:00 9:00-12:00 12:00-15:00
FECHA|DIA
01/06/2026|Lunes Estadistica Materias primas vegetales Materias primas animales
02/06/2026(Martes SELECTIVIDAD
03/06/2026|Miercoles Empresa Higiene en el procesado de alimentos

Nor

Normalizacién y

v
04/06/2026|)
/06/. ueves alimentaria***(aula teoria) alimentaria*** (aula informética)
EXPRESION GRAFICA Tecd I it |+D+i
05/06/2026|Viernes I Tecnologia de frutas y hortalizas ec de cereales, aceites y grasas/ Hhren
Bioquimica* Gastronomia
06/06/2026|S4bado
07/06/2026|Domingo
08/06/2026|Lunes Bioquimica* Toxicologfa alimentaria
Aditiy Rest: 6
09/06/2026|Martes Analisis sensorial itivos y envases /_ estauracion
Colectiva
10/06/2026|Miercoles Quimica Il Nutricién humana
11/06/2026(Jueves Tecnologfa de carnes y pescados
Tec de lact ductos / T¢ logi
12/06/2026(Viernes GEOLOGIA Alimentacién y cultura ec de lacteosy 0:3?;:”:(: 0s / Tecnologfa
13/06/2026|Sabado
14/06/2026|Domingo
Ce tall D I
15/06/2026|Lunes Fisiologia humana onservas ve.ge ales y zumos / . csarrelio
Regional y Gastronomia
16/06/2026(Martes Fisica Il Conservacién de Alimentos

| 26/06/2026 Viernes

ENTREGA DE ACTAS 22 semestre maximo diez dias despues del examen correspondiente

* Se realizard en aula de informética

** El profesorado determinara la duracién de cada examen

*** Necesita reserva de aulas de teoria y de informatica, para las dos partes del examen
Estas fechas podrian sufrir alguna variacién por situaciones sobrevenidas

CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA JUNIO-JULIO GCTA CURSO 2025/26
1o 20 30 42 GCTA (Procesos Alim.) 42 GCTA (C. )
HORARIO RESERVADO AULA* 9:00-12:00 9:00-12:00 12:00-15:00 9:00-12:00 12:00-15:00 9:00-12:00 12:00-15:00

FECHA|DIA

29/06/2026|Lunes

Materias primas vegetales

Materias primas animales

Aditivos y envases / Restauracion

Estadistica Colectiva
30/06/2026|Martes Nf)rmaliza.cién y Iegis\aci(?n Normalizacién y Iegis\.acién »
ia***(aula teoria) alimentaria*** (aula informética)
01/07/: iercoles Empresa Higiene en el procesado de alimentos
Tec de cereales, aceites y grasas / 1+D+i en
02/07/2026|Jueves Fisiologia humana verasas/
Gastronomia
03/07/2026|Viernes Quimica Il Tecnologia de frutas y hortalizas

04/07/2026(Sabado

05/07/2026|Domingo

06/07/2026|Lunes

EXPRESION GRAFICA

Toxicologia alimentaria

Andlisis sensorial

Tec de lacteos y ovoproductos / Tecnologia

07/07/2026|Martes Bioguimica* .
culinaria
08/07/2026(Miercoles GEOLOGIA Nutricién humana Tecnologia de carnes y pescados
09/07/2026| ueves Conservas vegetales v/zumos / Desarrollo
Regional y Gastronomfa
10/07/2026|Viernes Fisica Il Alimentacion y cultura Conservacién de Alimentos

11/07/2026[5abado

12/07/2026|Domingo

| 20/07/2026| Lunes.

ENTREGA DE ACTAS EXT 22 ssemestre maximo diez dias despues del examen correspondiente

* Se realizara en aula de informatica

** El profesorado determinard la duracién de cada examen

*** Necesita reserva de aulas de teoria y de informatica, para las dos partes del examen
Estas fechas podrian sufrir alguna variacion por situaciones sobrevenidas



